
Du cai qe j’ons afére 

Crépes 

50 cl de lèt 

Un petit de së 
3 eûs 

250g de fllou 

3 qhuliérées de 

sucr menu 

Mettr den l’orcieû : fllou            

 + eûs cotis + sucr  

 menu + së 

Melayer 
Gater doujettement  

le lèt 

Prendr garde és motons. 

Les ecllaper. 

Esperer 30 minutes. 
Mettr a chaofer ene 

paile grasse e gater un 

petit de pâte. Mettr 

les crépes a qhere   

chaqe a son tour.  

Ne pouint ombllier de les virer 
Mézë c’ét de se délecher 


