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Tiramisu de
Frambouézes

Pour 3 goulipiaods,
I TE FARA :

125¢ de frambouézes
250g de let grds
30g de sucr

La maitié dun paghet
de boudouéres

1 tassée de [et ao
chicolat
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Soupe vitement un 2
boudouére.deden le

let ao chicolat pés

égrune sti-la ao

dessur d'eune moge. .

Melaye le l2t
gras o le sucr

b marmitter ¢'ét

moges ben st

Ayant ge de

Le restant de ka recolle ét
p“17. Déprend la banie-la e
miraode ta chambr d'otout |

s o contact@institutdugalo.bzh

Met eune torche de
boudouéres ao chicolat
par=su, pés core eune
Yorche de let—gras.

Envaye ewe fi

Eune torche de frambouézes ben .
chupée e vla le bout | Musse les
mogées—la den la referdissouére

un coupl d'oures de temp durant.

iraoder fes moqées
fllours manjabls

tes paréme.




