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1ghulerée de sente de vanille
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375 gde fllou

Lamaitié d'eune pochonée de leveton

Des vermiciaos en sucr

200 g de sucr rous

250 g de beure remoli

Des morciaos de chicolat coulourés

100 g de berzilles de chicolat



Fés eune grosse boule
o la pate-la.

Me le-la su eune pllage
do du papier ghézon.

Pés ecllape la boule o tes pognes meins
faot g'ole araet core eune forme ronde
(1.5cm d'epéssou, de gros)

Mets le four a chaofer a 170°¢ (th 5-6) 0 un grand

Den eune bole, mets le beure remoli,
le sucr e la sente de vanille.

vaille dessur les morciaos de
hicolat coulourés e les vermiciaos e
mp durant.

Bace tout le cai-la dig'a ge le
melaya tourneraet en mo

Eune fai ghet, colipe a morciaos
le feriedz cookie !

. l'eu den la moQsse-la
ce de retour. .

doujettement la fllou e
veton pés les berzilles
de chicolat den le bout.



