


Remplleni les moles a gerouas

0 du chicolat fondu tant g'c'ét
core chaod !

Avant qe d'enrayer,
c'ét de t'echaoder
les pognes ben st !

Pigher un dai de bouéz
den chage gelée.

Mettr 100gr de chicolat
nair e 100gr e chicolat ao
let colipés en carés a fondr
den de 'iao a bouedr.

Mettr toute la branée ao
S ferdissouer a sour fin ge

2 Mélayer le sucro le [
chicolat fondu. '\a fllejeraet le chicolat.
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